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Este concurso pretende identificar um perfil simultaneo de professor que seja pesquisador, e que seja capaz de dialogar com as Ciéncias Sociais e Humanas,
tanto nas &reas de Gastronomia, de Hospitalidade e de Sustentabilidade, enquanto fendmenos sociais, quanto no campo da Alimentagao e Nutrico. Nao se
trata apenas de ser capaz de transmitir o conhecimento obtido em livros texto e trabalhos cientificos publicados em periodicos especializados. Isso significa
que em todas as provas o candidato devera demonstrar, além da capacidade de formagdo de pessoal em nivel de graduacgéo e pos-graduacgéo, capacidade de
discussao critica dos temas propostos, bem como conhecimento conceitual no campo das Ciéncias Sociais e Humanas, associando-o as areas de
Gastronomia, de Hospitalidade e de Sustentabilidade, e ao campo da Alimentagao e Nutrigdo. S&o os seguintes os pontos programaticos deste concurso:

O conceito de Cultura.

Teorias antropoldgicas sobre Alimentagao.

Alimentacéo, Sociedade e Distingao Social.

Culturas alimentares: continuidades e mudangas.

A modernidade alimentar: globalizacao, identidades, patriménio alimentar, turismo gastronémico e desenvolvimento local.
As dimensdes socioculturais das préaticas alimentares no mundo contemporaneo.

Contextualizag&o historica, econdmica e sociocultural do sistema agroalimentar moderno; emergéncia da agroecologia.
Etica na alimentagao.

Préaticas sustentaveis aplicadas a estabelecimentos gastronémicos.

. Desafios teorico-metodoldgicos da produgdo de conhecimentos na interface entre as Ciéncias Sociais € Humanas e o campo da Alimentagéo,

Gastronomia e Nutri¢&o.
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