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Desenvolvimento de produtos e preparagdes saudaveis com base nas diretrizes do Guia Alimentar para a Populagao Brasileira (2014) e aplicagéo da
analise sensorial nesse processo.

Estratégias para redugao de desperdicio de alimentos: aplicagdo na elaboragao de produtos alimenticios e preparagdes culinarias.

Propriedades e transformagdes de componentes alimentares (nutrientes e ndo nutrientes) por meio da aplicagéo de processos culinarios.

Ovos: composicao, classificacdo, aplicagcdo em técnica dietética e controle de qualidade.

Frutas e Hortalicas: composicdo, classificacdo, aplicagdo em técnica dietética e controle de qualidade.

Cereais e leguminosas: composicao, classificagao, aplicagdo em técnica dietética e controle de qualidade.

Leite e derivados: composicao, classificagdo, aplicagdo em técnica dietética e controle de qualidade.

Carnes (suina e bovina) e derivados: composigao, classificagéo, aplicacdo em técnica dietética e controle de qualidade.

Aves e derivados: composicao, classificagao, aplicagdo em técnica dietética e controle de qualidade.

. Pescados e derivados: composi¢ao, classificagéo, aplicacdo em técnica dietética e controle de qualidade.

. Planejamento de cardapios saudaveis sob a 6tica da produgéo sustentavel.

Bibliografia




